Mini pizzas
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Pâte à pizza : 

· 150 ml d'eau (tiède si je pétris à la main ou froide avec un pétrissage en map)

· 1/2 c à c de sel

· 250g de farine

· 1 sachet de levure de boulangerie

· 3 c à s d'huile d'olive

Pour la garniture : 

· jambon

· anchois

· sauce tomate  

· fromages 

· olives vertes et noires

· fromage râpé
Préchauffer le four à 200°. Préparer la pâte en machine ou à la main puis la laisser lever 1 heure. Former de petits cercles de pâte sur une feuille silicone de 4 cm de diamètre environ, garnir avec un peu de sauce tomate, disposer les ingrédients choisis : jambon/olives vertes ; anchois/olives noires ; fromage ; jambon/fromage  puis parsemer un peu de fromage râpé. Enfourner pour 10 à 15 min.
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