Sablés au Vache qui rit®
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Ingrédients :

Vache quirit® : 4 portions
Beurre ramolli : 90gr

Sucre : 60gr

Sucre vanillé : 1 sachet

Levure chimique : 1/2 sachet
Farine: 200gr

QS de sucre pour la décoration

Dans un saladier mélanger tous les
ingrédients. Former une pate.

Découper les formes de votre choix.

Cuire 10 mn a 180°C
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