Gâteau aux myrtilles

Ingrédients 
130 gr de farine
30 g de farine de châtaignes
 chimique1 cuillère à café rase de levure
175 g de sucre
 fraîche20 cl de crème
3 œufs
60 g de beurre mou
6cuillères à soupe de myrtilles
Préchauffez votre four à 180 °C (th.6).
Mettez tous les ingrédients secs dans un grand bol.
Ajoutez la crème, le beurre mou, les œufs et mélangez.
Versez la pâte dans votre moule.
Ajoutez les myrtilles
Enfournez pour 40 minutes environ. Une lame de couteau insérée au centre du cake doit ressortie sèche.
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