
LUNDI  

20

Printemps

MARDI

21

MERCREDI 

22

JEUDI

23

VENDREDI 

24

SAMEDI

25

DIMANCHE

26

SALADE DE PÂTES TRICOLORES

SEMAINE DU 20 MARS  2017 AU 26 MARS 2017

MENU

CHOU-FLEUR PERSILLE ET FRITES KIRI CHEVRE

EMMENTHAL FRUIT DE SAISON

BETTERAVES POTAGE DE LEGUMES

BOULETTES DE BŒUF CRÊPE

POTAGE DE POTIRON

CREME DESSERT VANILLE

ROITELET FRUIT DE SAISON

LIEGEOIS

SAUTE DE VEAU POMME VAPEUR - TOME EN SALADE

DES DE CAROTTES POÊLES

ŒUFS MIMOSA POTAGE AUX OIGNONS

GODIVEAUX QUICHE AUX CHAMPIGNONS

PÂTISSERIE

PETITS POIS A LA FRANCAISE TARTARE

EDAM FRUIT DE SAISON

CAILLETTE RATATOUILLE NICOISE

GRATIN DAUPHINOIS BRIE

SALADE DE TOMATES AUX OIGNONS POTAGE DE CAROTTES

SAINT AGUR GÂTEAU DE SEMOULE

ANANAS AU SIROP

EBLY ROQUEFORT

CANTAL ENTREMET CAFE

MACEDOINE AUX DES DE JAMBON POTAGE DE LEGUMES

GÂTEAU DE THON HARICOTS VERTS AUX OIGNONS

TERRINE - CORNICHONS

FRAMBOISES AU SUCRE

CANTADOU CAMEMBERT

FRUIT DE SAISON CERISES AU SIROP

SAUTE DE DINDONNEAU POTAGE DE LEGUMES

ET SES LEGUMES PRINTANIER PUREE MONT-D'OR

TERRINE DE LEGUMES POTAGE DE COURGETTES

RÔTI DE VEAU A L'ANCIENNE FROMAGE DE TETE - CORNICHONS

PÂTISSERIE 

TOMATES A LA PROVENCALE FROMAGE BLANC

FROMAGE CREME DE MARRONS






