Pintade au chorizo

Ingrédients :
- 1 pintade coupée en morceaux
- 1/2 chorizo coupé en rondelles
- 1 poignée d'olives vertes
- ½ verre de vin blanc
- 1 boîte de tomates entières pelées
- 6 gousses d'ail épluchées
- huile d'olive
- sel, poivre

Déroulement :
Dans une cocotte, faire revenir les morceaux de pintade dans un peu d'huile d'olive. Ajouter le vin blanc, les gousses d'ail entières et les tomates grossièrement coupées en morceaux. Saler et poivrer. Couvrir et laisser cuire 30 min, à feu doux.

Ajouter le chorizo coupé en rondelles, les olives. Laisser cuire à nouveau 15 min.
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