
Cake moelleux au citron 

 
 

 

Ingrédients 
120 gr de farine 

125 gr d’amandes en poudre 
150 gr de sucre 

1 sachet de levure chimique 
3 oeufs 

150 gr de beurre salé 
2 cc d’arôme citron 

 
Mélanger tous les ingrédients secs 

 
Ajouter les oeufs 

 
Incorporer le beurre fondu 

 

Mettre l’arôme 
 

Verser la pâte dans un moule à cake un moule couronne pour moi 
 

Cuire four chaud 180° environ 40 mn 
 

 
 

 

 


