Menu Bacchus
La Fameuse Quiche Lorraine*

Terrine de Lapereau en Gelée dEstragon ou

Crumble de Tomates et Cabécou au Basilic ou

Poivrons Marinés façon Bacchus

*** 

Filet Mignon de Porc aux Mirabelles* ou

La Tête de Veau aux Deux Sauces et Pommes de Terre Vapeur* ou
Coeur de Rumsteak grillé, Tombée d’Echalotes ou

Croustillant de Filets de Dorade Royale et Loup, Coulis de Crustacés, Epinards

***

Dessert à choisir dans la Carte en Début de Repas

21,90 €

Menu Gourmand
La Tête de Veau aux Deux Sauces* ou

 Pâté Lorrain en Croûte, Salade Verte* ou
Duo de Foie Gras de Canard en Terrine et Mariné au Pinot Noir ou
Ravioles de Foie Gras, Consommé au Cerfeuil


Carpaccio de Saumon Frais aux Baies Roses, Sorbet Citron Vert

***

Choucroute Royale*
Filet de Bœuf  grillé, Infusion aux Cinq Poivres ou

Parmentier de Confit de Canard, Salade d’Herbes Folles ou

Les Noix de Saint Jacques poêlées, Jus simple, Escalivade de Légumes du Soleil ou

Filet de Loup grillé sur la peau, Sauce au Vin rouge, Compoté de Choux Verts
***

Dessert à choisir dans la Carte en Début de Repas

32,90 €

Menu du Jour
(Uniquement le Midi)

Salade d’accueil, Plat et Dessert du Jour, Verre de Vin ou Café Compris.
13,90 €

Tout Changement dans les Menus  impliquera un Supplément

