Compote pomme-mirabelle

Ingrédients : (pour 4 personnes)
- 2 pommes (type Golden)
- 500 g de mirabelles dénoyautées (environ 550 g entières alors)
- 10 cl d'eau
- Une pincée de cannelle (facultatif)

Recette :

Épluchez les pommes et coupez-les en cubes. Dénoyautez les mirabelles. Déposez les fruits dans une casserole avec l'eau et la pincée de cannelle. (J'aime beaucoup le mariage entre la mirabelle et la cannelle.)

Faites cuire à feu doux avec un couvercle pendant 20 mn environ, jusqu'à ce que les fruits soient cuits. Mixez ensuite la compote, pour qu'elle soit toute lisse.

Note : Je fais toujours des compotes lisses, car je trouve ça meilleur. Mais vous pouvez évidemment la laisser avec quelques morceaux.
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