( Dans la cuisine d’Audinette (

Pâte à tartiner au chocolat et aux noisettes "maison"
· 100g de chocolat pâtissier

· 45g de noisettes en poudre

· 200g de lait concentré sucré

· 125g de beurre

· 1 trait de vanille liquide

Faire fondre le chocolat coupé en petits morceaux.

Ajouter le beurre par fractions, puis le lait concentré. Bien mélanger.

Incorporer les noisettes en poudre.

Mélanger jusqu'à ce que ce soit homogène.

Laisser refroidir. Déguster !

Bon, verdit maintenant : j'ai utilisé le nouveau chocolat pâtissier aux noisettes de Nestlé et je le regrette car ils y ont laissé de beaux morceaux de noisettes.... que les enfants n'ont pas particulièrement aimé retrouver ! Moi si, mais cela ne me dérange pas quand la texture n'est pas lisse. 





Contrairement au vrai Nutella, cette pâte à tartiner se conserve au frigo !

