/ngréalfcnts :

100 g de fraises et 100 g de framboises
280 g de farine

2 ceufs

2 petits pots de fromage blanc (ou 1,5 yaourt etur
80 g de beurre

100 g de sucre

10 cl de lait

1 sachet de sucre vanillé

1 pincée de sel

3 gouttes d’arbme de rose (facultatif)

1 sachet de levure
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Préchauffez le four a 180° et beurrez les moulasiffins (moi j’ai des moules en silicones
je ne les beurre pas)

Dans une casserole faites fondre le beurre.

Dans un saladier mélangez la farine, le sel, lessl& levure.

Dans un autre saladier mélangez le fromage blar®urre mou, le sucre vanillé, les
ceufs, le lait et I'ardme de rose.

Mélangez les deux préparations.

A l'aide d’une cuillére remplissez les moules deeu 2/3 ajouter les fruits
recouvrez tres superficiellement de pate, ajoutetques éclats de sucre cristallisé et
enfournez pendant 20 a 25 minutes.

Vous pouvez me retrouver sur : http://pascaleadoalblog.com/



