Petits carrés salés a l'origan et au fromage

Ingrédients

100 gr de farine

2 oeufs

100 gr de créme fraiche épaisse
80 ml d’huile

1 cs d’herbes de provence origan
1 c¢s de lait

1/2 cc de levure chimique

100 gr de gruyere

sel et poivre

Mélanger les ingrédients secs

Ajouter les oeufs, la creme et le lait

Incorporer I'huile

Mettre le gruyere

Saler et poivrer

Répartir la pate dans des empreintes a mini savarins
Cuire four chaud 180° une quinzaine de minutes

Laisser refroidir

Garnir les cavités avec de la mayo, ketchup, boursin ail et fines herbes ....
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