
Clafoutis aux cerises 

- 500 g de cerises dénoyautées
- 100 g de farine
- 80 g de sucre
- 3 œufs
- 1/2 sachet de levure chimique
- 30 g de beurre
- 1/3 L de lait

Battre ensemble les œufs et le sucre jusqu'à ce que le mélange devienne mousseux. Ajouter délicatement à la cuillère en bois la farine et la levure. Ajouter le beurre fondu et enfin le lait petit à petit. Beurrer un plat à four, y déposer les cerises et recouvrir de l'appareil. Cuire à four préchauffé à 180°C pendant 45 min. Recouvrir le clafoutis d'une feuille d'aluminium quand il est juste bien doré.





