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15 vins à découvrir en Novembre 2014 

Remise de 0.15 € par 30-36 btles par vin 
Remise de 0.25 €  par 42  btles par vin 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

AOP Champagne Extra Brut Selection  
Dosage léger (5,5 g/L) qui laisse le vin s’exprimer 
 
Dispo en 37.5 cl, 75 cl et en Magnum 

 60% Pinot 
Meunier, 30% 
Pinot Noir et 10 % 
chardonnay 

NM 34001 

88/100 & 89/100 Wine Enthusiast Magazine - Guide Hachette des vins 
2013 (1*) - Guide Gerbelle et Maurange Revue des vins de France des vins 
à moins de 20 euros 2013 : 14.50/20 - 15/20 Gault Et Millau  2013 Special 
Champagne - 16/20 Guide REVEL 2013 - 14,5/20 Revue des vins de 
France Nov.2013 ( 14 Champagnes de vignerons à savourer à Noël et pour 
les fêtes de fin d'année) - Prix d’excellence  Guide Gerber Dussert 2015 
 
Commentaire Gilbert & Gaillard : Robe or pâle. Nez fruité plaisant 
(cerise). Attaque charnue, sur le fruit, évolution portée par la 
fraîcheur. Un style franc, harmonieux, tendu, dont on apprécie la 
persistance fruitée. Joli brut d'apéritif. 

NM 34006 

NM 34007 

 

 
 
 
 
 
 

AOP Bandol  
Elevage de 22 mois en Demi-muit. 

90% Mourvèdre, 
10% Grenache 2012 11001 

16/20 guide Bettane et desseauve 2012. Médaille d'or Concours general 
agricole de Paris 2013 - Guide Hachette des vins 2014 (1*). 14,5/20 
Bettane et Desseauve 2014. Dussert Gerber 2014, 1ers grands vins 
classés- ARGENT  Concours general agricole PARIS 2014 - 14/20 Bettane 
& Dessauve 2015 
 
Commentaire Guide Bettane & Desseauve:  Aromatique, chaleureux 
pour le millésime, c’est un vin moderne, souple, délicat mais long en 
bouche, frais. 

AOP Canon Fronsac Château Roullet 
(fûts de chêne dont 40% neufs pendant 14 mois.) 

100% Merlot. 

2009 14003 

bronze Concours des vins d'aquitaine 2013, Gold medal (Or)                   
Concours des vins d'aquitaine 2010 – 1* Guide Hachette des vins 2014 
- Médaille d'or ( Gold Medal) au concours national 2014  des vignerons 
indépendants - 1* Guide Hachette des vins 2015 
 
Commentaire Guide Hachette 2014 : Un vin rubis éclatant, qui 
s'ouvre doucement sur les fruits rouges et noirs mûrs, la vanille et 
quelques nuances mentholées. La bouche, ample et concentrée, est 
bien bâtie autour de tanins corsés et d'un boisé marqué. 

2010 14004 

AOP Saint Joseph La Cote 
Elevé en barriques pendant 18 mois Syrah 100 %. 2012 19002 

15/20 Bettane & Desseauve 2015 - Gilbert & Gaillard 2015 : Note : 
84/100 
 
Commentaire Bettane et Desseauve :  Notes de fumé, de myrtilles, 
souple, nerveux, salin, long, très joli caractère et surtout parfait 
buvabilité. Recommandé ! 
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AOP Pouilly-Fuissé « Authentique »  Chardonnay 2012 28003 

90/100 Gilbert et Gaillard 2015 - 88/100 Wine Enthusiast Guide Hachette 
des vins 2013 - Gerber Dussert 2015 (Satisfecits)- 90/10 Gilbert & 
Gaillard 2014 - International wine challenge 2013 (ARGENT)- 1*Guide 
Hachette des vins 2014 – COMMENDED International wine challenge 2014 
(IWC) 
 
Commentaire Gilbert & Gaillard :  Robe jaune clair brillante, reflets 
verts. Nez expressif et engageant, caractère floral marqué, notes de 
fruits à chair blanche, touche minérale. Belle présence en bouche 
associant gras, fondu, vivacité, précision aromatique. Un vin plaisir 

 

AOP Jurançon Toute une Histoire (MOELLEUX/DOUX) 
(20-25 hl/ha  - Elevé en Barriques pendant 11 mois.) 

100 % Petit 
Manseng  2012 4042 

90/100 Gilbert et Gaillard 2013 - Guide Hachette des vins 2013 (1*) -
Classé Réussite Exceptionnelle par la Revue des Vins de France.-  91/100 
Guide Gilbert et Gaillard 2014 -  Guide Hachette des vins 2012 (1* ). 
Gault & Millau 15/20 - Guide Bettane et Desseauve 2014 : 14,5/20 - 
90/100 Gilbert & Gaillard 2015 -91/100 Wine Enthusiast Magazine - 
14/20 Bettane & Dessauve 2015 - Dussert Gerber 2015 1ers grands vins 
classés - 2* Guide Hachette des vins 2015 
 
Commentaire Guide Hachette des vins :  Un pur petit manseng. 
L'élevage en barrique de 400 l a peu marqué ce vin, qui évoque la 
truffe au premier nez, avant de libérer à l'agitation des notes de 
fruits confits, de fruits exotiques (litchi, ananas, mangue), 
d'agrumes, de fleurs blanches et de miel. Gourmand, ample et 
généreux, le palais est équilibré par une belle acidité qui donne de 
l'allonge à la finale. 

 

AOP Muscat de Rivesaltes Château Lauriga  
18 hl/ha 

100 % Muscats 
Petits Grains 2011 6029 

ARGENT   Concours des Vignerons Indépendants 2012 - Guide Hachette 
des vins 2013 (2*) -OR  Concours des Muscats du Monde 09.  BRONZE  
Concours des Grands vins de france Macon 2013 - 1* Guide Hachette des 
vins 2014 
 
Commentaire Guide Hachette des vins :  Niché dans un écrin de vignes 
face au mont Canigou, ce vieux mas catalan restauré dispose de tout 
l'équipement nécessaire à la production de vins de qualité. À la tête 
du domaine, Jacqueline Clar veille à l'élaboration des cuvées. Elle 
signe un élégant 2012 vêtu d'une robe or pâle aux reflets verts. Le 
nez livre des arômes de fleurs et de citron d'une grande finesse. 
Après une bonne attaque acidulée, la bouche dévoile une matière 
persistante, fine et plaisante. 

 

AOP Chablis  Chardonnay 2013 01001 

Burghound 87/100 - Guide Gerbelle et Maurange Revue des vins de 
France des vins à moins de 20 euros 2013 : 14.5/20  - Guide hachette des 
vins 2012 - BRONZE Chardonnay du Monde 2013  - Gerber Dussert 2014 - 
2eme grands vins classés - Burgondia d'or 2014 ( ARGENT ) – 86/100 Wine 
Enthusiast Magazine 
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AOP Chateauneuf du Pape   Elevage:  33 mois dans un 
vieux foudre de chene renove – 30 hl/ha 

80% VIEILLES 
GRENACHE , 05% 
CINSAULT , 15% 
SYRAH 

2006 23005 

OR: Concours des Vignerons Indépendants  – 16,5/20   : Jancis Robinson 
en Novembre 2007 - 89/100 : Robert Parker en Octobre 2009 – 88 / 100 : 
Stephen Tanzer's International Wine Cellar - Prix d’excellence Guide 
Dussert Gerber 2015 

 

AOP Vouvray  Sec Chenin 2011 8031 

Guide Hachette des vins 2013 -Liger de Bronze 2010 -  2 * guide Hachette 
2010 & 2011 -guide Dussert Gerber  – 1ers grands vins classés - 89/100 
Wine Enthusiast Magazine - 88/100 Wine Spectator June 2012 - 2* Guide 
Hachette des vins 2014 - 88/100 Wine Spectator dec.2013 - - 88/100 
Wine Enthusiast Magazine ( Millésime 2012) 
 
Commentaire Guide Hachette des vins :  Il l'est aussi pour les belles 
cuvées qu'il produit année après année, comme ce magnifique 2011, 
rond et structuré, où apparaissent des arômes délicats de groseille, 
de pêche blanche et d'agrumes. Un vouvray de haute expression, à 
servir en accompagnement d'un plat de poisson. 

 

AOP Alsace Riesling Vieilles Vignes  
(Elevage: 8 mois sur lie fine,en foudre) 

Riesling 2011 24041 

Decanter World wine awards 2012 (ARGENT) - Riesling du Monde 2012. ( 
ARGENT ) - 84/100 Gilbert et Gaillard  2013 - Challenge International du 
vin 2012 ( OR ) - Riesling du Monde 2013. (OR) - 88/100 Tasted Magazine-
Markus del Monego and Andreas Larsson - BRONZE  Challenge 
International du vin 2013 - Gerber Dussert 2014 - 1ers grands vins classés 
- GUIDE DVE (87/100)- Guide Hachette des vins 2014 - 86/100 Gilbert & 
Gaillard 2015 - RIESLING DU MONDE 2014 Medaille d’or – 88/100 Wine 
Enthusiast (millesime 2011) 

 

AOP Bourgogne Pinot Noir  
Elevage en Fut  

Pinot Noir 2012 5038 

86/100 Gilbert &Gaillard 2013 (87/100 millésime 2011) - ARGENT
Burgondia d'or 2012 - Guide Hachette des vins 2013 (1*) - Gault & Millau 
15/20 - 85/100 Wine Enthusiast  1* Guide Hachette des vins 2014 - Gault 
et Millau 14/20  - Burgondia D'or 2014 (Bronze) - Prix d’excellence Guide 
Dussert Gerber 2015 
 
Commentaire Gilbert & Gaillard :  Robe limpide, assez claire. Nez 
friand, fruits rouges, note florale, élevage discret. Attaque suave, 
bouche aérienne, gourmande, on apprécie ses rondeurs charnues et 
la fine fraîcheur enveloppée. Un bourgogne de plaisir, pour tous les 
jours. 

 

AOP Maranges  Pinot Noir 2012 37008 

Guide Hachette des vins 2013 (1*) - 15/20 Bettane & Dessauve 2015 – 
Guide Hachette des vins 2015 
 
Commentaire Gilbert & Gaillard :  Pour son deuxième millésime, 
Bertrand Bachelet obtient une citation. Elle distingue une cuvée en 
AOC village – niveau qui représente en surface la moitié de 
l'appellation. Robe de velours grenat sombre, parfums discrets mais 
fins de fraise des bois. Après une attaque ronde, gourmande et 
fruitée, des tanins d'une « jolie rusticité » se font jour : bref, un 
maranges bien typé. 
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AOP Gaillac cuvée Vielles Vignes  
(Elevage: La totalité de cette récolte va fermenter en fût puis 
sera élevé et bâtonnée durant les 8 à 9 mois de son passage en 
barrique..) 

sauvignon 90 %, 
loin de l'oeil 10 % 2011 39014 

88/100 Wine Enthusiast Magazine - OR  concours des vignerons 
Independants 2013 & 2014 - OR  Concours des vins du sud ouest 2013 
(ARGENT in 2014)- 2* Guide Hachette des vins 2014, 2013 – ARGENT  
concours des vins de Gaillac 2014 - 15/20 Bettane & Dessauve 2015 – 2* 
Guide Hachette des vins 2015 
 
Commentaire Bettane et Desseauve :  Arômes fleuris, note beurrée, 
texture grasse et enveloppante, riche mais équilibré, taillé pour la 
table plus que pour l'apéritif. 
 
Commentaire Guide Hachette des vins :  Le nez expressif de fleurs 
blanches, de miel et de fruits bien mûrs s'agrémente encore de notes 
boisées aux accents de vanille et de beurre de noisette. Rond et 
gras, c'est un vin bien équilibré, à la vivacité juste, qui est doté 
d'une matière savoureuse et aromatique. 

 

AOP Médoc Les Hauts de TOUSQUIRON  
(Barriques de chêne durant 15 à 18 mois dont 15 à 25 % de 
bois neuf selon les millésimes - Cuvée spéciale et limitée 
d'un Cru Bourgeois) 

47 % Cabernet 
Sauvignon, 45 % 
Merlot 5 % 
Cabernet Franc, 3 
% Petit Verdot 

2010 35005 

- BRONZE Concours des grands vins de France MACON 2012 -  Bronze : 
Decanter World Wine Awards 2012 - COMMENDED  INTERNATIONAL WINE 
CHALLENGE 2012 - 87/100 Wine Enthusiast ( Millésime 2008 & 2009) - 
Guide Hachette des vins 2013 - WINE SPECTATor 88-91 (Millésime 2010) - 
CONCOURS MONDIAL BRUXELLES 2011 : ARGENT  - 87/100 Gilbert & 
Gaillard - James Lawther M.W. - Drinks hotel (15,50/20 & 15/20) - 
85/100 Magazine TASTED ( Andreas Larsson + Markus Del Monego) - Guide 
Hachette des vins 2014 - 86/100 Wine Enthusiast ( Millésime 2010) - 
Concours des Grands vins de France MACON 2014 ( Bronze) - COMMENDED 
DECANTER WORLD WINE AWARDS 2014- 14.5/20 Bettane & Dessauve 2015 
-87/100 Wine Enthusiast Magazine (Millésime 2011) 
 
Commentaire Guide Hachette des vins :  Robe assez soutenue, 
légèrement évoluée. Nez très épanoui, fruits confiturés, touche de 
sous-bois. En bouche une attaque franche, sur le fruit, une 
expression rectiligne dans un style épanoui. Un millésime que l'on 
peut apprécier sans attendre. 

 

AOP Crémant de Loire Noctambule   
(Elevage sur lies jusqu’en février. Tirage fin mai . 
Dégorgement après 30 mois sur lattes et au fur et à 
mesure des besoins.. ) 

Chenin 2012 12001 

BRONZE  Concours général agricole de paris 2012 - Concours des Ligers 
2011 (OR) - Selection Un vin preque parfait 2013 - Revue de Vin de 
France – novembre 2012 Noté 14/20 - Sommeliers International – été 
2012 - 87/100 Wine Spectator dec.2013 - Commended Decanter World 
wine awards 2014 – 1* Guide Hachette des vins 2015- Wine Enthusiast 
MAGAZINE (88/100) 
 
Commentaire Guide Hachette des vins :  Ce crémant s'affiche dans une 
robe jaune nuancé de bronze parcourue de bulles fines et 
abondantes. Le nez, élégant et intense, présente des arômes de 
cacao, de cerise, de fruits blancs et de fleurs blanches agrémentés 
de délicates notes briochées. On retrouve toutes ces senteurs dans 
une bouche complexe, raffinée et bien équilibrée 
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AOP Château de Cranne « 6ème Génération » 
Sauvignon blanc 35%, 
Sauvignon Gris 50%, 
Sémillon 15%  

2013 15001 

Médaille d’or Gilbert et Gaillard ( 2010 : 86/100,  2011 : 87/100 ), 2012 : 
Médaille d’or Sélection 70md 
 
Commentaire Gilbert & Gaillard :  Robe jaune clair. Nez très plaisant 
aux accents floraux de pêche de vigne, de fruits exotiques. En 
bouche un style généreux, très expressif dominé par les arômes 
d'agrumes, de citron vert. Un bordeaux blanc haut de gamme qui 
conviendra à un crustacé. 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

AOP Montagne St Emilion   
(Elevage avec micro oxygénation cuve beton+inox+fibre 
vieillissement de 18 à 24 mois.) 

Merlot (85%) - 
Cabernet ( 15%) 2010 2008 

Guide Gerber Dussert (2nd grands vins classés). Top 100 des meilleurs 
vins français au Brésil. - 85/100 Guide Gilbert et Gaillard (millésime 
2009)- 82/100 Gilbert et Gaillard 2012 ( millésime 2010 )- 85/100 Wine 
Enthusiast 2012 - Guide Dussert Gerber 2015, 1ers grands vins classés -
84/100 Gilbert & Gaillard 2015 (millésime 2011) 
 
Commentaire Gilbert & Gaillard :  Belle robe violacé soutenu. Nez de 
fruits noirs soulignés d'un boisé aux accents minéraux. En bouche un 
style puissant aux tanins un peu verts développant une légère 
amertume. Un style très traditionnel pour une viande rouge. 

 

AOP Corbières Deo Gratias  
(Elevage: Partiel en barriques de chêne français 2éme et 
3ème vins - 33 hl/ha) 

Syrah 65% et 
Grenache Noir 35% 2010  

BRONZE Concours des Corbières 2012 - Guide Bettane et Desseauve 2013 
: 14.50/20 - OR  Concours general agricole Paris 2013 - James Lawther 
M.W. - Drinks hotel (16/20) -15/20 Le Figaro Magazine 2013 - 2* Guide 
Hachette des vins 2014 - OR  Concours des Corbières 2014 - ARGENT  
Concours general agricole paris 2014 - Concours des Grands vins de 
France MACON 2014 ( OR  ) - 14/20 Bettane & Dessauve 2015 – 3* Guide 
Hachette des vins 2015 - Prix d’excellence Guide Dussert Gerber 2015 
 
Commentaire Guide Hachette des vins :   Deux tiers de syrah et un 
tiers de grenache contribuent à cette cuvée accomplie : nez intense 
et franc, attaque ronde, bouche portée par une superbe trame 
tannique, boisé bien ajusté (élevage partiel de quatorze mois en 
barrique) et arômes complexes et riches : cassis, pruneau, figue, cire 
d'abeille, poivre… ; persistance remarquable. 

 

AOP Costières de Nimes Tradition ROUGE 
Syrah : 40%, 
Mourvèdre : 30% 
Grenache : 30% 

2012 17002 

Médaille Bronze Decanter Wolrd Wine Awards 2014, 
Médaille d’argent concours des vins Gardois 2014 ( SILVER MEDAL),  
Médaille d’Or, Concours des Vins Gardois 2013 ( GOLD MEDAL),  
Médaille d’Or, Concours CWSA 2013 ( Gold Medal),  
Médaille d’Or, Concours Dionysos 2013 ( GOLD MEDAL),   
Médaille d’Argent, Challenge Millésime Bio 2012 ( Silver medal)  
2* Guide Hachette des vins 2015 
 
Commentaire Guide Hachette des vins :   Assemblage équilibré de 
syrah, grenache et mourvèdre, ce costières déploie un nez intense de 
fruits rouges mûrs accompagnés de nuances animales et de sous-
bois. La bouche, fruitée et épicée, se révèle dense, tendre et 
charnue, étayée par des tanins soyeux. 


