
 

                                               Trio de sucres parfumés  

                                          Pour réchauffer les desserts d’hiver !           
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Côté cuisine 
 

Sucre vanillé 
− Versez du sucre roux (ou blanc) dans le pot et ajoutez 1 cuillère à café de poudre de vanille  
− Mélangez bien 
− Pour plus de parfum, glissez une ½ gousse dans le pot  

 

Sucre à la cannelle 
− Versez du sucre roux (ou blanc) dans le pot et ajoutez 1 cuillère à café de poudre de cannelle 
− Mélangez bien 
− Pour plus de parfum, glissez un bâton de cannelle dans le pot  

 
 

Sucre pain d’épices 
− Versez du sucre roux (ou blanc) dans le pot et ajoutez 1 cuillère à café de poudre de mélange pour 

pain d’épices 
− Mélangez bien 
− Pour plus de parfum, glissez des brisures de biscuit spéculos dans le pot  
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Coté décoration  
 

Étagère 
− Avec un crayon de couleur marron, dessinez une 

fausse couture sur les bords de l’étagère 
− Découpez un cœur en papier kraft un peu plus petit 

que le cœur en bois de l’étagère. Dessinez également 
une fausse couture autour. 

− Nouez une ficelle en jute en un nœud double, ajoutez 
3 petits grelots et collez au pistolet à colle. 

− Collez du papier kraft au dos du cœur évidé en haut 
de l’étagère et ajoutez un petit nœud simple en jute. 
C’est tout ! 

 
 
 
 
 
 

Bocaux 
− Lien de sécurité 

Imprimez une étiquette rectangle sur du 
kraft gommé ou du papier kraft 
Découpez à ras bord et collez à cheval sur le couvercle et le bocal 
 
 

− Étiquette  
Tamponnez ou écrivez les mots souhaités sur du kraft gommé  
ou du papier kraft, imprimez un tampon étiquette, 
Découpez et collez sur le bocal 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 

 

Pour créer 

 tampon transparent Étiquette planche Plaisir d’offrir 
FDFDCL113004 

 tampon transparent lien Bon appétit FDCL113007 
 encre Chocolat FDFDE82B 
 ficelle de jute 
 chute de papier kraft ou kraft gommé 

Pour présenter 

 Étagère 3 petits pots RI383125 
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