GATEAU MI-BROWNIE, MI-COOKIE

GaTeau mi-BroWnie mi- COoKie

Pour 12 parts environ :

Pour le brownie :

* 75 gde farine

* 125 g de sucre

* 75 gde beurre

* 125 g de chocolat

* 2 oeufs

* 50 g d'amandes enticres

Pour le cookie :

* 165 g de farine

* 1 cacafé de levure chimique
* 135 g de sucre

* 120 g de beurre

* 1 oeuf

* 100 g de pépites de chocolat

Pour la pate de brownie : Faites fondre le beurre et le chocolat coupé en morceau au bain marie.
Ajoutez le sucre et les oeufs, mélangez bien. Ajoutez ensuite la farine. Concassez grossiérement les
amandes et incorporez les a la pate. Répartir dans un moule et réservé.

Pour la pate a cookie : Mélangez le beurre fondu et le sucre. Ajoutez I'oeuf, puis la farine, la levure
et les pépites de chocolat. Mélangez cette pate et posez des petits morceaux sur toute la surface de
la pate a brownie (elle s'étalera a la cuisson).

Enfournez 25 minutes a 180 °C. Laissez complétement refroidir avant de découpez des morceaux.
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