
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

DEJEUNER GASTRONOMIQUE 

Élaboré par 

Christophe AUDRAIN 

Chef de cuisine 

INVITATION 
 

au 

 
37ème chapitre 

 
Le 

 
1er Décembre 2012 

 
De 

 
L’Ordre  National  

des 
Gastronomes 

 

BARBUS &MOUSTACHUS 

 

MENU 

 

Cocktail des sept saveurs & mise en bouche 

 

Feuilleté  de Crustacés & julienne de légumes 

Sauce safranée 

 

Filet de Barbue poêlé à la crème de lard fumé 

sur fondue de poireaux & riz façon risotto 

 

Sorbet mandarine arrosé de sa liqueur 

impériale 

 

Noix de veau rôtie, sauce périgourdine, 

Pommes à la fourchette & poêllée d’automne   

caramélisée 

Saladier de salades vertes 

 

 

Blinis à la poire et au reblochon sur lit de 

salade 

 

Quatrains de gourmandises 

Café, thé ou infusion 

 

Vins 

 

Choisis par les dignitaires de l’Ordre 

 

 
Notre 37ème Chapitre 

Se déroulera au 
Le 7 de TABLE 

ZI du Château Rouge 
rue de L’IndustrIe 

 

44522 - MESANGER 
 

Programme 
 

11 heures 
 

Pergola  du 7 de table 
 

Dégustation de Malvoisie 
 

12 heures 
 

37émé Chapitre  
avec intronisations 

 

13 heures 
 

Apéritif et ses 
Amuse-bouches 

 

14 heures 
 

saLLe du 7 de cœur 
 

REPAS DE GALA 
 

 

 
 



 
CARTON – REPONSE 

 
Nom………………………………….. 

 

Prénom………………………………. 

 

Adresse……………………………… 

 

………………………………………. 

 

………………………………………. 

 

Tel ………………………………….. 

 

Mel………………………………….. 

 

 

Ci-joint règlement par chèque de : 

 

60€ x.............personnes = ……….€ 

A l’ordre de l’ ONGBM 

 

Je désire être placé à la table de : 

 

…………………………………………. 

 

Merci de réserver 

 

Avant le 19 novembre 2012  

Par courrier : 

 

ONGBM – Joël ARNAUD 

12, rue des Hortensias – 44120 VERTOU 

 
Aucune réservation ne sera prise en compte en 

l’absence de règlement 

CARTE REPONSE 
 

INTRONISATION 
 

Nom…………………………….. 
 

Prénom…………………………. 
 

Date de naissance………………. 
 

Adresse…………………………. 

…………………………………. 

………………………………….. 

 

Tel………………………………. 

 

Profession………………………. 

 

Titre……………………………… 
(si membre d’une autre confrérie) 

 

Activités, violon d’Ingres, passions 
 

………………………………………………

………………………………………………

………………………………………………

………………………………………………

……………………. 

 

Ci-joint un chèque de 40 € à l’ordre de 

ONGBM 

 
Il sera remis à chaque intronisé 

- Un taste vin en étain à l’effigie de Rabelais 

- La cravate des officiers de bouche 

- Le diplôme d’appartenance à l’Ordre 

 

En venant de Nantes 

Ne pas entrer dans Ancenis 

Prendre la direction de 

 St Mars la Jaille 

En repassant sur la 4 voies et en face 

l’usine TOYOTA 

Tourner à gauche 

Pour entrer dans la ZI du Chateau 

Rouge 

Le restaurant se trouve au fond près de 

l’hôtel IBIS  

 

580 rue de l'Industrie - ZI Le Château Rouge  

Mésanger 
  

- Tél. : 02 51 14 04 14 
Par  l’autoroute sortir à ANCENIS 

Hébergement : IBIS BUDGET ANCENIS 

08 92 70 12 48 


