
                         

Cupcakes de fête

Ingrédients :
(pour 10/12 pièces)

125 grammes de sucre
2 œufs

100 grammes de farine avec levure incorporée
(ou 100 grammes de farine et 1/3 de sachet de levure)

125 grammes de beurre mou
4 c.s. de vanille liquide

1 blanc d'œuf
200 grammes de sucre glace

colorant alimentaire
décorations en sucre

Préparation :

•Mélanger dans un saladier le sucre avec les œufs
•Ajouter la farine, le beurre et la vanille liquide, mélanger au fouet

•Placer des caissettes en papier dans des moules à muffins
•Remplir les caissettes au 2/3

•Cuire 20 minutes dans le four préchauffé à 180 degrés
•Mélanger le blanc d'œuf avec le sucre glace 2 minutes,

•Partager en trois, ajouter 1-2 gouttes de colorant (à choix) dans chaque part
•Répartir avec une petite cuillère les glaçages sur les cupcakes 

•Décorer selon votre inspiration
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