Gateau aux pommes a l'ancienne

Ingrédients

200 gr de farine

1 sachet de levure chimique
120 gr de sucre

4 oeufs

1 tasse de lait

100 gr de beurre

4 pommes

Mélanger la farine, le sucre et la levure
Ajouter les oeufs et le lait

Incorporer le beurre fondu

Verser la pate dans le moule

Mettre les pommes pelées et coupées en quartiers

Cuire four chaud 180° pendant 40 mn

5 mn avant la fin de cuisson saupoudrer de sucre
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