Œufs durs au thon façon mimosa

Préparation : 5 min ; Cuisson 10 min
Ingrédients pour 1 personne :
· 2 cuillerées à soupe de thon au naturel

· 2 oeufs

· 1 cuillerée à soupe de mayonnaise

· poivre

Préparation :

   Faites cuire les oeufs durs. Passez-les sous l'eau froide. Quand ils sont froids, coupez-les en deux dans le sens de la longueur.

   Mélangez le thon, la mayonnaise et la moitié des jaunes d'œufs. Versez le mélange dans les blancs d'œuf durs.

   Passez le restant de jaune d'œuf dans un presse ail.

Parsemez les barquettes de jaune d'œuf.

   Disposez le tout sur un lit de salade.

