Petites tartes à la confiture d’oignons, chèvre tomates
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Ingrédients pour 2 personnes : 
· 1/2 rouleau de pâte feuilletée
· 4 c à s de confiture d’oignons
· ½ bûche de chèvre

· 2 tomates

· Emmenthal râpé
Préchauffer le four à 200°. A l’aide d’un bol, découper 2 ronds dans la pâte feuilletée, couper les morceaux restants en lanières et les disposer sur les bords des ronds (tout autour). Répartir la confiture d’oignons sur la pâte, puis le fromage de chèvre coupé en rondelles et terminer par les tomates pelées et coupées en tranches fines. Parsemer d’emmenthal et mettre au four pour 10 à 15 minutes. 
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