Tarte au roquefort

Pour 4 personnes ou 16 parts:
une pâte brisée,(pour ma part j'avais une pâte feuilletée , je l'ai donc 
utilisée!!)
150 g de roquefort
250 g de crème fraiche (moi j'ai mis de l'allégée 15%!!)
2 œufs (ils étaient petits .... j'en ai donc mis 3!!)
mettre la pâte dans un moule préalablement beurré, piquer le fond à la 
fourchette.
Dans une terrine,battre les œufs,ajouter la crème et le roquefort émietté.
Bien mélanger et verser sur la pâte.
Cuire au four thermostat 7(210°),20 minutes environ(perso 35 minutes)
Délicieux chaud ou froid!!

