Mousse cuite au chocolat

Ingrédients : (pour 4-6 verrines)

- 400 g de mousse au chocolat (maison ou Marie Morin)
- 6 verrines

Recette :

Préchauffez le four à 200° (th.6-7).

Répartissez la mousse au chocolat dans 6 verrines passants au four ou bien 6 ramequins. Faites cuire 8 mn à 200° jusqu'à ce que la mousse au chocolat gonfle et fasse un geyser.

Servez tiède pour que ça soit encore meilleur !
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