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Muffins au turrn et pépites de choed PG

Pour 8 muffins :

100 g de sucre

120 g de beurre mou

3 ceufs
150 g de farine + 1/2 sachet de levure
100 g de turrdn + pépites de chocolat
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o Préchauffer le four a 180°C.

o Fouetter le beurre et le sucre, jusqu'd obtenir un mélange crémeux et ajouter les ceufs un par un.

« Bien mélanger pour obtenir un mélange homogéne et ajouter la farine tamisée avec la levure.

e Incorporer 100 g de turrédn, coupé en tous petits morceaux, ainsi que quelques pépites de chocolat
et mélanger briévement.

o Verser la pdte dans des moules individuels, en silicone de préférence et enfourner pour 30
minutes environ.

o Déguster avec un bon thé !

Ma plague de turron faisait 150 g, alors jen ai gardé un peu pour en parsemer ma pate, juste avant denfourner.
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Inspirée par : Chez Requia, Cuisine et Confidences



