
 
Sirop à la vanille : 

 
 150 g de sucre 
 300 ml d’eau 

 1 gousse de vanille 
 
 

Mettre le sucre et l’eau dans une casserole et faire chauffer à feu très doux. 
Porter à ébullition et laisser bouillir tout doucement pendant 5 minutes. 

Fendre la gousse de vanille et gratter l’intérieur. Mettre dans la casserole et laisser chauffer à 
feu doux encore 5 minutes. Verser le sirop dans la bouteille. 

Au moment de servir, bien remuer le sirop. 

 
 

 


