Mandises comme chez Mc Do

Ingrédients pour 12 mandises :

12 cc de Nutella

125g de yaourt nature ou fromage blanc
10cl de lait

2 ceufs

100g de beurre demi sel fondu

100g de sucre en poudre

220g de farine

30g de noisette en poudre

Y5 sachet de levure chimique

env 100g de pépites de chocolat

Mettez les cuilléres de nutella dans des moules a glacons ou a mini muffins et mettez au
congélateur pendant 1 heure.

Fouettez le sucre avec les ceufs jusqu'a ce que le mélange blanchisse. Ajoutez le beurre
fondu. Ajoutez le lait et le yaourt puis la farine, la poudre de noisettes, la levure et enfin les
pépites de chocolat.

Remplissez des moules a briochettes ou a muffins aux % et enfoncez un glagon au nutella.
Recouvrez avec de la pate et faites cuire 25 minutes a 180°.



