( Dans la cuisine d’Audinette (

Tarte aux maroilles sur fondue de poireaux

· laver et couper 3 poireaux en rondelles

· éplucher et ciseler un bel oignon

· faire revenir 15 minutes dans un bon morceau de beurre (feu doux)

· gratter le Maroilles et le couper en tranches

· foncer le moule à tarte avec une pâte brisée

· piquer le fond avec une fourchette

· y déposer les poireaux puis des tranches de Maroilles

· battre un oeuf avec 40cl de crème liquide

· verser sur la tarte

· enfourner à 180° pour 30 minutes





y-a pas à dire, c'est sacrément bon !

