Cookies Daims et beurre de cacahuètes
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Ingrédients : (pour une vingtaine de cookies)

- 1 œuf
- 150 g de sucre roux
- 80 g de beurre mou
- 1 grosse CàS de beurre de cacahuètes
- 2 CàS de lait
- 180 g de farine
- 1 càc de levure chimique
- 15 Daims coupés en 4

Recette :

Dans un saladier, mélangez le beurre et le sucre en pommade. Ajoutez l'œuf, le lait, puis la farine mélangée avec la levure chimique.

Mélangez bien le tout.
A l'aide d'un grand couteau, coupez les Daims en 4.

Ajoutez-les à la pâte.

Faites des petits tas de pâte sur une plaque de four recouverte de papier sulfurisé.

Cuisson :

10-15 mn sur 150°.
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