
 

 

Bienvenue chez Christhummm 
http://www.christhummm.canalblog.com/ 

 
 

~~  Gâteau au fromage blanc  ~~ 
 
 

 
 

 

 

500 g de fromage blanc (Jockey à 20 % MG) 

4 œufs 

100 g de sucre 

le zeste d'un citron 

90 g de farine 

 

Mélangez le fromage blanc, les jaunes d'œufs, le sucre, 

le zeste du citron (je n'en ai pas mis mais par contre 

j'ai mis un sachet de sucre vanillé) et la farine. 

 

Battez les blancs en neige avec une pincée de sel et 

ajoutez-les au mélange. 

 

Versez dans un moule beurré et fariné ou un moule 

mou 

 

Enfournez 25 à 30 mn Th 6/7 (200°C) 
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